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PLINTO

Cabernet Franc

PLINTO Cabernet Franc Lazio IGP nasce dall’'incontro tra tradizione
e arte della vinificazione, raccontando il profondo legame con la
terra laziale, ricca di storia e cultura.

Rosso granato intenso, al naso sprigiona profumi avvolgenti di
frutti rossi maturi, vaniglia, caffé e liquirizia. In bocca & morbido
ed equilibrato, con tannini fini e una lunga, elegante persistenza.
Dal carattere deciso, accompagna con gusto carni alla griglia,
primi al ragu, formaggi e piatti a base di funghi e tartufo.

Plinto Cabernet Franc Lazio IGP is born from the union of tradition
and the art of winemaking, telling the story of a deep bond with
the Lazio region, rich in history and culture.

With its deep garnet red color, it offers enveloping aromas of

ripe red fruits, vanilla, coffee, and licorice. On the palate, it is
smooth and balanced, with fine tannins and a long, elegant finish.
With a bold character, it pairs beautifully with grilled meats,
ragu-based pasta dishes, medium-aged cheeses, and recipes
featuring mushrooms or truffle.
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Cabernet Franc

UVE: Cabernet Franc.

Grapes: Cabernet Franc.

COLORE: Rosso granato intenso.

Color: Deep garnet red.

PROFUMO: Note di frutti rossi maturi e sentori
(@ di vaniglia, caffe e liquirizia.

Aroma. Notes of ripe red fruits with hints of vanilla, coffee,

and licorice.

SAPORE: Equilibrato e persistente.

Taste: Balanced and persistent.

ABBINAMENTI: Carni alla griglia, primi al ragu,
formaggi di media stagionatura e piatti a base

— di funghi e tartufo.
(V Pairings. Grilled meats, pasta with ragu, medium-aged cheeses,
and dishes with mushrooms and truffle.

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 16-18°C.

Service temperature: 12-16°C.

ETA OTTIMALE: 24-36 mesi.
| Optimal age: 24-36 months.

9 GRADAZIONE ALCOLICA: 14% VOL.

Alcohol content: 14% vol.

TIPOLOGIA BOTTIGLIA: Conica.
Type of bottle: Conical.
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PALLETTIZZAZIONE
Palletization
COD. EAN 8032568611710
EAN CODE
COD. PRODOTTO F246
PRODUCT CODE
IMBALLO ESTERNO COLLO SCATOLA CARTONE
OUTER PACKAGE Cardboard box

MISURE IMBALLO ESTERNO
OUTER PACKAGE MEASURES

29x19,5x32,5 cm (bxhxp)

IMBALLO INTERNO
INNER PACKING

BOTTIGLIA IN VETRO
Glass bottle ML 750

NUMERO BOTTIGLIE COLLO 6
BT X BOX

PESO NETTO BOTTIGLIE 2000 g
NET WEIGHT BT (ful)

PESO NETTO COLLO 12 kg
NET WEIGHT BOX

COLLI PER STRATO 8
BT X LAYOUT

STRATI PER PALLETT 5
LAYERS X PALLET

COLLI PER PALLETT 40
BOXES X PALLET
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Disposal Rules
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Capsula  Capsule
Plastica ¢ Plastic

Tappo ¢ Cork
Sughero ¢ Cork
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Bottiglia » Bottle

Vetro * Glass
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