SCHEDA TECNICA

LAZIO

Novello

Indicazione geografica protetta

COLORE
Rosso intenso con sfumature violacee

PROFUMO
Fruttato con note di frutti rossi

SAPORE
Fresco e armonico

UVE
Merlot, Cabernet, Sauvignon

ABBINAMENTI
Carne rossa e con formaggi
di media stagionatura

TEMPERATURA DI SERVIZIO
16-18°C

ETA OTTIMALE: 12 MESI
GRADAZIONE ALCOLICA: 12% VOL.

FORMATI
750 ML, 375 ML
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AMBIENTE
Regole di smaltimento
Disposal Rules

Tappo * Cork
LTA Sughero ¢ Cork
FOR
Capsula  Capsule

LQ:A Plastica ¢ Plastic
c/PVC

L{?A Bottiglia * Bottle

ST Vetro ¢ Glass

29

COD. EAN

750 ml

8032568610393

COD. PRODOTTO

FOOO00000000094

IMBALLO INTERNO

BOTTIGLIA
IN VETRO ML 750

NUMERO BOTTIGLIE COLLO 6
COLLI PER STRATO 25
STRATI PER PALLETT 4
COLLI PER PALLETT 100

DIMENSIONI PALLETT

COD. EAN

(bxhxp) 120x135x80 (cm)

375 ml

8032568610185

COD. PRODOTTO

FOO0O00000000095

IMBALLO INTERNO

BOTTIGLIA
IN VETRO ML 375

NUMERO BOTTIGLIE COLLO 12
COLLI PER STRATO 18
STRATI PER PALLETT 4

COLLI PER PALLETT 72

DIMENSIONI PALLETT

(bxhxp) 120x120x80 (cm)



