SCHEDA TECNICA

Denonominazione di Origine Controllata

COLORE
Giallo paglierino

PROFUMO
Fruttato

SAPORE
Fresco e armonico

Castelli Romani Bianco

N2

UVE
Uve a bacca bianca come da disciplinare

ABBINAMENTI
Primi e secondi piatti di mare

TEMPERATURA DI SERVIZIO
8-10°C

ETA OTTIMALE: 8/12 MESI.
GRADAZIONE ALCOLICA: 11.5% VOL.

FORMATI
750 ML, 375 ML, 250 ML
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COD. EAN

750 ml

8032568610409

COD. EAN

375 ml

8032568610720

COD. PRODOTTO

FOOO00000000006

COD. PRODOTTO

FOOO00000000065

IMBALLO INTERNO

BOTTIGLIA
IN VETRO ML 750

IMBALLO INTERNO

BOTTIGLIA
IN VETRO ML 375

NUMERO BOTTIGLIE COLLO 6 NUMERO BOTTIGLIE COLLO 12
COLLI PER STRATO 25 COLLI PER STRATO 18
STRATI PER PALLETT 4 STRATI PER PALLETT 4

COLLI PER PALLETT 100 COLLI PER PALLETT 72

DIMENSIONI PALLETT

<

£

FOR

N2

—_—
FEVDI

4« SOLE A

c/PVC
CASTELLI
ROMANI /\
ALY
B GL

(bxhxp) 120x135x80 (cm)

AMBIENTE
Regole di smaltimento
Disposal Rules

*Tappo * Cork
Sughero ¢ Cork

*formato 250ML C/ALU 90
Capsula  Capsule
Plastica ¢ Plastic

Bottiglia * Bottle
Vetro * Glass
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DIMENSIONI PALLETT

(bxhxp) 120x120x80 (cm)

250 ml
COD. EAN 8032568610805
COD. PRODOTTO FOOO0O0O000000053
IMBALLO INTERNO BOTTIGLIA

IN VETRO ML 250

NUMERO BOTTIGLIE COLLO 24
COLLI PER STRATO n
STRATI PER PALLETT 5
COLLI PER PALLETT 55

DIMENSIONI PALLETT

(bxhxp) 120x115x80 (cm)



